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English version at the end of this document
INSTITUICAO Escola Superior Agréria de Beja
Descritor de Unidade Curricular
NIVEL DE CICLO DE ESTUDOS Mestrado
CURSO Mestrado em Agronomia

UNIDADE CURRICULAR
4915 - Viticultura Funcional
Ano: 1 Semestre: S2 Area CNAEF: 621 - Producéo Agricola e Animal ECTS: 2

Tipo de Unidade Curricular: Obrigatéria Modo de Ensino: Presencial Lingua de Trabalho: Portugués

REGENTE DA UC Maria Margarida da Fonseca Ribeiro Pereira

TEMPO DE TRABALHO DO ESTUDANTE EM HORAS

Horas de trabalho 50
Horas de contacto 16
% Horas de contacto a distancia 0%
Horas de Trabalho Autbnomo 34

Horas de Contacto
A Distancia

Tipologia de Ensino Presencial . 3
Assincronas Sincronas

Ensino tedrico (T)

Ensino tedrico-pratico (TP) 16

Ensino pratico e laboratorial (PL)

Trabalho de campo (TC)

Seminario (S)

Estagio (E)

Orientagdao tutorial (OT)

Outro (O)

Total 16 0 0

PRE-REQUISITOS

Nao Aplicavel
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OBJECTIVOS EDUCACIONAIS / RESULTADOS DE APRENDIZAGEM

Habilitar os alunos com conhecimentos sobre a producéo e comércio da uva e do vinho no pais e no mundo.
Promover o conhecimento da viticultura e da vitivinicultura no Alentejo.

Obter conhecimentos sobre o comportamento das diferentes espécies e cultivares na regido.

Saber executar e coordenar as técnicas culturais associadas "a produgao integrada da vinha" e tendo em consideragdo a protecéo do
meio ambiente.

Habilitar os alunos com conhecimentos sobre a comercializacéo e as potencialidades dos produtos obtidos a partir da vinha.

CONTEUDOS PROGRAMATICOS

1. Atividades viticola e vitivinicola mundial

1.1. - O comércio mundial (vinho, passa e uva de mesa; derivados)
1.2. - O consumo mundial (vinho, passa e uva de mesa; derivados)
2. Zonagem, regides viticolas.

3. Viticultura e Vitivinicultura no Alentejo

3.1. - Areas geograficas

3.2. - Principais castas e produtos

3.3. - Taxonomia, exigéncias edafo-climaticas, cultivares e porta-enxertos mais adaptados, tecnologias de producéo que respeitem o
meio ambiente, épocas de colheita e destino da producao.

3.4. - Importancia econémica (e social) dos setores de atividade associados a cultura da vinha
3.5. - Perspetivas futuras para o setor

4. Viticultura em modo de producéo integrada.

DEMONSTRACAO DA COERENCIA DOS CONTEUDOS PROGRAMATICOS COM OS OBJECTIVOS DE APRENDIZAGEM

Habilitar os alunos com conhecimentos sobre a producado e comércio dos produtos associados a cultura da vinha a nivel mundial e
nacional: uva de mesa, uva passa, vinho e derivados.

Promover o conhecimento dos setores vitivolas e vitivinicolas no Alentejo.
Obter conhecimento sobre o comportamento das diferentes cultivares e porta-enxertos com potencial na regido.

Saber executar as técnicas culturais nas vinhas tendo em conta a protecéo do meio ambiente - tecnologias de produgéo que respeitem
0 meio ambiente.

Habilitar os alunos com conhecimentos sobre a comercializa¢@o dos produtos.

Sensibilizar os alunos para os itens identificados em andlises swats dos setores envolvidos.
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METODOS DE ENSINO E APRENDIZAGEM
Método expositivo e utilizagdo de noticias/artigos sobre as teméticas para discussao envolvendo os alunos.

Recurso a material audiovisual e debate final.

DEMONSTRAGAO DA COERENCIA DAS METODOLOGIAS DE ENSINO COM OS OBJECTIVOS DAS APRENDIZAGENS*

Habilitar os alunos com conhecimentos sobre a producéo e comércio dos produtos associados a cultura da vinhaa nivel mundial e
nacional: uva de mesa, uva passa, vinho e derivados. - aulas expositivas

Promover o conhecimento dos sectores vitivolas e vitivinicolas no Alentejo.- materiais audiovisuais
Obter conhecimento sobre o comportamento das diferentes cultivares e porta-enxertos com potencial na regido - aulas expositivas

Saber executar as técnicas culturais nas vinhas tendo em conta a protecéo do meio ambiente - tecnologias de produgdo que respeitem
0 meio ambiente - aulas expositivas e recurso a materiais audiovisuais

Habilitar os alunos com conhecimentos sobre a comercializa¢do dos produtos - andlise e discusséo de documentos escritos e orais

Sensibilizar os alunos para os itens identificados em anélises swats dos setores envolvidos. - andlise de documentos escritos e orais

METODOS DE AVALIACAO

A avaliagéo é feita por trabalho realizado em grupo, com apresentacéo e discussao.

BIBLIOGRAFIA PRINCIPAL
Reynier, A. (2013). MANUAL DE VITICULTURA. (ed. espanhola).
Togores, J. H. & Fernandez-Cano, L. H. (2011). TRATADO DE VITICULTURA (tomo | e II).

de Toda, F. M. (2011). CLAVES DE LA VITICULTURA DE CALIDAD: NUEVAS TECNICAS DE ESTIMACION Y CONTROL DE LA
CALIDAD EN EL VINEDO.

Mayson, R. (2020). The Wines and Vineyards of Portugal. Infinite Ideas Limited.

Moreira, U. (2015). Praticas de Sanidade da Videira: Doencas e Pragas da Videira. Editora: Publindistria
Keller, M. (2015). The Science of Grapevines: Anatomy and Physiology .(2nd ed.). Academic Press.
Outra Bibliografia de apoio:

Costa, J.M., Catarino, S., Escalona, J. M. & Comuzzo, P. (Eds). (2022). Improving Sustainable Viticulture and Winemaking Practices.
Academic Press, Elsevier Inc.

https://www.ivv.gov.pt/np4/home.html
https://lwww.advid.pt/pt/home

https://www.apenologia.pt/
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ANO LECTIVO DE ENTRADA EM VIGOR

2022/2023

DATA DE APROVAGAO EM CTC 2022-11-16
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INSTITUTION School of Agriculture

Course Unit Syllabus

LEVEL OF QUALIFICATION Professional Degree (EQF level 7) - Master

STUDY CYCLE Agriculture

CURRICULAR UNIT
4915 - Viticulture Functional
Year: 1 Semester: S2 ISCED Code: 0811 - Crop and livestosck production ECTS: 2

Tipe of Course Unit: Compulsory Delivery Mode: Face-to-Face Language of Instruction: Portuguese

COURSE COORDINATOR Maria Margarida da Fonseca Ribeiro Pereira

HOURS OF WORK

Hours of work 50
Contact hours 16
% Remote contact hours 0%
Hours in autonomous work 34

Teaching Type

Theory
Theory and practice

Practical and laboratory work

Field work
Seminar
Internship
Tutorial guidance
Other

Total

Horas de Contacto

In-person

16

16

Asynchronous

Remote
Synchronous

PREREQUESITES

Not Applicable
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LEARNING OUTCOMES (knowledge, skills and competence)

Enable students with knowledge about the production and trade of grapes and wine in the country and in the world.
Promote knowledge of viticulture and wine production in the Alentejo.

Get knowledge about the behavior of different species and cultivars in the region.

Knowing to execute and coordinate the cultural techniques associated to "integrated production of the vineyard and taking into
consideration the protection of the environment.

Enable students with knowledge of the market and the potential of products obtained from the vine

CONTENTS

1. The viticulture and the wine business worldwide

1.1. - World trade (wine, grapes and related products

1.2. - World consumption (wine, grapes; and related products)
2. Zoning, wine-growing regions.

3. Viticulture and Winemaking in Alentejo

3.1. - Geographical Areas

3.2. - Major products and varieties

3.3. - Taxonomy, soil and climate requirements, cultivars and more adapted rootstocks, production technologies that respect the
environment, harvest time and destination of production.

3.4. - Economic importance (and social) of the sectors of activity associated with the vineyard
3.5. - Future prospects for the sector

4. Viticulture in integrated production.

DEMONSTRATION OF THE CONTENTS COHERENCE WITH THE COURSE UNIT'S LEARNING OUTCOMES

Enable students with knowledge on the production and trade of products associated with vineyards at global and national level: table
grape, raisin, wine and related products.

Promote knowledge of table grape and wine sectors in Alentejo.
Get knowledge about the behavior of different cultivars and rootstocks with potential in the region

Know how to perform the cultivation techniques in the vineyards taking into account the environment protection - production of
technologies that respect the environment

Enable students with knowledge on the marketing of products

Sensitize students to the items identified in swats analysis of the sectors involved
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TEACHING METHODOLOGIES
Expository method and use of news / articles on the topics for discussion involving students.

Use of audiovisual material and final debate.

DEMONSTRATION OF THE COHERENCE BETWEEN THE TEACHING METHODOLOGIES AND THE LEARNIG OUTCOMES

Enable students with knowledge on the production and trade of products associated with vineyardsin a global and national level: table
grape, raisin, wine and derivatives. - Lectures

Promote knowledge of table grapes and wine sectors in Alentejo.- audiovisual materials
Get knowledge about the behavior of different cultivars and rootstocks with potential in the region - lectures

Know how to perform the cultivation techniques in the vineyards taking into account the environment protection - production of
technologies that respect the environment - lectures and use of audiovisual materials

Enable students with knowledge on the marketing of products - analysis and discussion of written and oral documents

Sensitize students to the items identified in swats analysis of the sectors involved. - Analysis of written documents and oral

EVALUATION METHODS

The evaluation is done with a work group, with presentation and discussion

MAIN BIBLIOGRAPHY
Reynier, A. (2013). MANUAL DE VITICULTURA. (ed. espanhola).
Togores, J. H. & Fernandez-Cano, L. H. (2011). TRATADO DE VITICULTURA (tomo | e II).

de Toda, F. M. (2011). CLAVES DE LA VITICULTURA DE CALIDAD: NUEVAS TECNICAS DE ESTIMACION Y CONTROL DE LA
CALIDAD EN EL VINEDO.

Mayson, R. (2003). The Wines and Vineyards of Portugal.
Moreira, U. (2015). Praticas de Sanidade da Videira: Doencas e Pragas da Videira. Editora: Publindistria

Keller, M. (2015). The Science of Grapevines: Anatomy and Physiology .(2nd ed.). Academic Press.

Other Bibliography:

Costa, J.M., Catarino, S., Escalona, J. M. & Comuzzo, P. (Eds). (2022). Improving Sustainable Viticulture and Winemaking Practices.
Academic Press, Elsevier Inc.

https://www.ivv.gov.pt/np4/home.html
https://www.advid.pt/pt/home

https://www.apenologia.pt/
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YEAR OF IMPLEMENTATION

2022/2023

DATE OF APPROVAL IN CTC

2022-11-16
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